
Salad Bar
Romana, radicchio, carote, peperoni, pomodori, pomodorini, cipolla anelli, 

mais, cetrioli, rapa rossa olio di oliva, aceto balsamico, salsa cocktail, 
l imone a spicchi, macina pepe e macina sale 

Verdure marinate e sott ’olio
Cetriolini

Cipolle borratane
Cipolline agro dolce

Giardiniera
Pomodori secchi

Filetti di melanzane
Olive

 
Make your own salad

Nicoise
Vinaigrette ∙ Romana

Tonno in olio ∙ Patate a cubetti bolli te ∙ Acciughe
Uova Sode ∙ Fagiolini ∙ Olive nere denocciolate

Pomodorini ciliegino ∙ Cipolla anelli
 

Insalate composte Internazionali
Insalata di patate e wurstel alla tedesca
Insalata di mare con verdure croccanti

Insalata Provenzale(P)
Insalata Olivier

Verrine Monoporzione
Crema di erborinato con olive e noci
Crema di bufala con pancetta BBQ

Crema di ceci con gamberi
 

Panificati
Baguette

Filone semola rimacinata
Ciabatta
Carasau

Pizza in teglia margherita
Pizza in teglia farcita

Focaccia con olio e rosmarino
Focaccia con cipolla

Grissini
  

Carving station
Salsiccia al metro
Patate al car toccio

Panna acida
Erba cipollina
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Zuppa
Porri e patate

 
Buffet caldo

Riso bolli to(GF)
Pasta in bianco

Salsa al pomodoro 
Ragù alla bolognese 

Farfalle con ragù di verdura e zafferano
Fusil l i amatriciana 

Mac & Cheese con piselli e salsiccia

Finocchi gratinati
Patate e cipolle arrosto

Anelli di calamaro panati ∙ Patate chips

Pollo ai funghi, salvia e pancetta affumicata
Parmigiana di melanzane

Filetto di Orata con olive e capperi su carotine e asparagi
 

Buffet freddo
Pollo e peperoni piccanti

Bocconcini di fior di latte con Verdure grigliate e pesto
Tofu pomodori e cipolle Borratane

Gamberi saltati con pancetta e pomodorini
Roast beef con melone

Cipolle al forno con balsamico

Maiale in salsa tonnata
Frit tata con verdure 

Asparagi e pomodori secchi

Sardine marinate con prezzemolo e uvetta
Piatto di formaggi misti con miele e confetture

Nodini e camona
 

Pasta station show cooking
Rettangoli di Salmone e aneto al buerre blanche

 
 
 

Dolci & Frutta
Mini mousse alle fragole ∙ Mini cheese cake Oreo

Mini Tiramisù ∙ Tor ta di carote crema alle mandorle ∙ Strudel di mele e banana
Tenerina al cioccolato farcita al cioccolato bianco

 Cocomero ∙ Melone ∙ Ananas
Uva ∙ Macedonia di frutta fresca

Yogurt ∙ Gelato 
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