
MENÙ VENERDÌ

Salad Bar
Romana, Radicchio, carote, peperoni, pomodori, pomodorini, cipolla anelli, mais, 

cetrioli, rapa rossa, olio di oliva, aceto balsamico, salsa cocktail, 
l imone a spicchi, macina pepe e macina sale 

Verdure marinate e sott ’olio
Cetriolini

Cipolle borratane
Cipolline agro dolce

Giardiniera
Pomodori secchi

Filetti di melanzane
Olive

 
Make your own salad

Caesar
Salsa Caesar

Romana
Bacon croccante

Crostini
Parmigiano grattugiato

Acciughe in pezzi
 

Insalate composte Internazionali
Insalata di gamberi con pesche e sesamo

Insalata Coleslaw
Insalata di riso con Pancetta (GF)

Insalata Cobb

Verrine monoporzione
Crema di formaggio e pomodori secchi

Insalata Olivier
Mouse di pecorino e fave

 
Panificati
Baguette

Filone semola rimacinata
Ciabatta
Carasau

Pizza in teglia margherita
Pizza in teglia farcita

Focaccia con olio e rosmarino
Focaccia con cipolla

Grissini
  

Carving station 
Coscia di suino arrosto

Patate saltate con cipolla

Zuppa
Pomodori e peperoni 

(13)

(1-2-3-5-9-11-13-14)

(6-7-8-11-13)

(11-13)

(14)

(1-3-13)

(11-13)

(1-2-3-13)

(14)

(2-3-6-7-10-14)
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Buffet caldo
Riso bolli to (GF)
Pasta in bianco

Salsa al pomodoro
Ragù alla bolognese 

Mezze maniche con zucchine pomodorini
Pipe rigate con prosciutto piselli e crema di formaggio

Lasagne al forno con ragù alla bolognese

Spinaci aglio e olio
Pure di patate e parmigiano

Alette di pollo panate ∙ Crocchette di patate

Guancia di vitello al vino con lenticchie e funghi arrosto
Pesce spada alla mediterranea con carciofi e peperoni

Salsiccia di maiale arrosto con cime di rapa e olive
 

Buffet freddo
Cozze patate e cipolla caramellata

Torta salata con prosciutto, verdure e scamorza
Asparagi bianchi con olio al Tar tufo

Anelli di calamaro con fave e pomodorini
Frit tatine con prosciutto e formaggio

Caprese

Maiale in salsa verde con uova sode
Bresaola di tonno con rucola e pomodorini

Zucchine e peperoni

Riso venere con gamberi, feta e verdure croccanti
Prosciutto cotto affumicato, pecorino e pere al vino rosso

5 cereali integrali con verdura e pesto
 

Pasta station show cooking
Raviolotti cacio e pepe con ragù di gamberi 

 
Dolci & Frutta

Mini tar tellette con crema e frutta ∙ Finger crema al limone e cookie
Mousse di cioccolato bianco ∙  Caprese al cioccolato con crema alle mandorle e frutti di bosco

Millefoglie scomposta ∙ Tor ta allo yogurt con crema al pistacchio e fragole
 Cocomero ∙ Melone ∙ Ananas ∙ Uva 

Yogurt ∙ Gelato
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(9)

(9)

(3-9)

(3-9)

(3-9)

(5)

(13)

(4)

(3-9)

(4-2)

(1-2-3)

(13-14)

(3-8)

(1-2-14)

(3-8-9-14)

(1-2-3-6-7-9-10-11-14)
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